N O 1

Bar e Cucina

PER COMINCIARE

PANE E OLIO 3/und

Pan de masa madvre y aceite de oliva virgen extra toscano

FOCACCIA GENOVESE 4/und

Focaccia blanca, aceite y sal

SALUMI ITALIANI 16
Mortadella Nera Mora Negrini, finocchiona y coppa

PANE, BURRO E ALICI 6/und
Anchoa del Cantdbrico y mantequilla de trufa blanca

TRAMEZZINO VENEZIANO 12
Sdndwich de pollo de corral al horno, mayonesa, apio y

mostaza

ARANCINO ALLA MILANESE 6/und

Arroz frito al azafrdn, relleno de ossobuco a la milanesa y
emulsion abumada de limon

PANINO E MORTADELLA 12

Pan brioche con mortadela de trufa y Provolone

RUSTICO LECCESE 12

Hojaldre relleno de mozzarella, Pavmigiano Reggianoy
tomate

PASTA

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 16
Ajo frito, aceite de oliva y guindilla

RIGATONI AL POMODORO 16

Salsa de tomate y parmigiano

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 20

Sabayon de buevo, pecorino, guanciale y pimienta negra

RIGATONI ALL’AMATRICIANA 18

Tomate, guancz'ale y pecorino romano

TONNARELLI CACIO E PEPE 18

Pecorino romano Y pimienta negra

LASAGNA CROCCANTE 22
Ragu bolognese, parmigiano y bechamel

SPAGHETTI GAROFALO ALL’ASTICE 55

Bogavante en su salsa, tomate y albabaca

DALLA CUCINA

POMODORO, CIPOLLA E ACETO

Tomate de otorio, cebolla de Figueras agridulce y pisiones

ZUCCHINE, COZZE E SCAPECE
Calabacines fritos alla Nerano con mejillones en carpione y
berenjena abumada

FUNGHI, PARMIGIANO E NOCCIOLE
Carpaccio de portobello, Parmigiano Reggiano y mantequilla
de setas con avellanas

PEPERONI ARROSTITI
Pimientos a la brasa con su emulsion, alcaparras y aceitunas
‘taggiasche’

PORRI AL MARSALA
Puerros conffitados, taleggio, toffee de Marsala y salvia frita

LA PARMIGIANA
Berenjena frita, pesto de albabaca y espuma de Parmigiano
Reggiano

BRANZINO CRUDO

Carpaccio de lubina salvaje, lima y aceite de oliva

BATTUTA DI MANZO
Tartar de solomillo cortado a mano y Provolone del Monaco

VITELLO TONNATO

Ternera blanca, salsa tonnata, alcaparras y limon

POLPETTE AL SUGO

Albindigas de carne, salsa de tomate, Pecorino y albahaca

SALSICCIA DI GINOSA

Longaniza de cerdo a la brasa con giardiniera de verduras y
salsa picante
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DOLCI

TIRAMISU
Caféy amaretto

PANNA COTTA

Vainilla, caramelo y frutos rojos

CANNOLO SICILIANO
Ricotta, chocolate y pistacho

«INOI BAR E CUCINA es nuestro lado mds espontdneo: cocina
italiana de casa, producto extraordinario y el placer de compartir>
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