
 Antipasti – Entrantes 
Servicio y cubierto. 4€

Servicio de panes hechos en casa y
degustación de aceite. 5€

Caprese di mare e rosso di Mazara

 Asparagi bianchi e burrata

Caponata siciliana 

"Verduras al vapor con agridulce de tomate 

Pachino IGP y emulsión de berenjena a la brasa”. 24€

La Parmigiana 

"Espuma suave de Parmigiano Reggiano 24 meses con 

berenjenas fritas, mozzarella de búfala campana DOP 

y pesto tradicional a la 

genovés". 25€

Tonno tonnato 

"Carpaccio de atún rojo con emulsión de salsa tonnata".

28€

 Frisona e Provolone 

"Tartar de solomillo, cebolla al balsámico y

provolone del monaco". 28€

“Espárrago blancos a la brasa, crema de

burrata y emulsión de avellana”. 24

“Tartar de carabineros con lima, tomates cherry

confitados y crema de mozzarella de búfala”. 28

Los precios incluyen el 10% de IVA



Antipasti – Starters

Cover and service 4

Service bread and cover . 5

“Scarlet prawn tartare with lime confit cherry tomatoes and

buffalo mozzarella cream”. 28

“Grilled white asparagus with burrata

cream and hazelnut emulsion”. 24

"Filet steak tartarecaramelized onions and 

cheese" 28

“Foam of Parmigiano Reggiano aged 24 months with fried

aubergines, bufalo mozzarella DOP and tradicional 

basil pesto” 25

“Steamed vegetables served “al dente” with Pachino tomato 

coulis and smoked aubergines emulsion” 24

La Parmigiana 

Caponata siciliana 

 Frisona e Provolone 

, 
provolone del monaco

Tonno tonnato 

""Red tuna carpaccion with tonnato sauce emulsion . 28

Caprese di mare e rosso di Mazara

Asparagi bianchi e burrata

 Prices are expressed in Euros with 10% of IVA tax included


